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Modules courts par thématique

Les truffes d’hiver

Les viandes et volailles a la thai

Un menu 7 services by Erik Lindelauf

Les grandes sauces classiques des grands chefs

La cuisine bistonomigue du terroir

Les produits annexes italiens ( focaccia,grissini, panini, pinsa...)
Les plus savoureuses des mises en bouche asiatiques
Mignardises gourmandes et faciles

Les cuissons au wok

Des pates home-made épatantes par le Chef Carati

Les sauces vegetales (végan et végétariennes)

Les grandes recettes d'Anne-Sophie Pic

Les condiments et sauces d’Asie

La préparation des poissons plats de mer

10 tuiles différentes pour donner du croquant a vos assiettes
Des duos originaux de poissons crus et cuits

Les techniques de désossage, de farces
et de preparations de lapins et volailles

Les tendances actuelles pour vos desserts sur assiette
Remplacer la viande en maintenant le plaisir gustatif
Les abats en bistronomie

Des duos originaux de poissons crus et cuits
Utilisation de la caille a 100% : cuisses, blanc, os

Les cuissons des viandes rouges

Préparations des poissons de mer et leurs cuissons
Les difféerentes viandes de beeuf maturées

Les sauces modernes de Y. Alleno

Réflexion sur les ceufs en coquilles et hors coquilles
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[f1 saint-Ghislain
#] spa Bl T. Bootawong « Thai Original Product»

Bl E. Lindelauf «La truffe noire»

[f] Villers-Le-Bouillet g E. Lindelauf « La truffe noire»
[f] Villers-Le-Bouillet g F. Deroppe

[f] Libramont Bl M. Hubaut

[® La Louviére Bl 5. Polinotti

fl] spa Bl T. Bootawong « Thai Original Product»
[f] saint-Ghislain g8 C. Zoumis

[ Libramont Bl T. Bootawong «Thai Original Product»
i#) villers-Le-Bouillet B8l R. Carati
(] Libramont Bl M. Mainville

(R villers-Le-Bouillet g C. Mulpas

I Mouscron Bl T. Bootawong «Thai Original Product»
® Perwez Bl M. Mainville

] Perwez Bl F Deroppe

i®) saint-Ghislain  E#l M. Hubaut

[t Jambes Bl B. Gochel et M. Mainville
[ﬁl Villers-Le-Bouillet ﬂ C. Prunier « By Michele»

[®) saint-Ghislain B Q. Jadoul «Caroline’s kitchen »

[ Jambes Bl . Deroppe
i®1 villers-Le-Bouillet Bl M. Hubaut
[ Libramont BE F. Deroppe
] saint-Ghislain ~ E&@ F. Santi

® La Louviére Bl T Grignard

[ saint-Ghislain Bl E. Gochel et M. Mainville
] spa Bl C. Mulpas

[ Libramont Bl F. Deroppe



10 idees de mises en bouche en version printaniére =53 Lu 13/05 @ 14h-18h ] Villers-Le-Bouillet Ei N. Corman

Les desserts gastronomiques ) Ly 13/05 D 1:h-18h f Lessines Bl M. D'Haese

Les tapas en gastronomie 38 Lu13jos @ 1sh-18h 1 Jambes B M. Hubaut

Realiser ses macarons =53 Lu13/05 @ 1:h-18h ® Perwez Bl M. Maes

Un menu végétarien tendance printemps été B Ma 14/05 D 1:h-18h f] Jambes Bl M. Mainville

Les techniques de cuisson au barbecue : les viandes et volailles £23 Ma 14/05 @ 1sh-18h R Mettet Bl 0. Massart « 0’ Concept»
Initiation et cuisine des produits lactofermentés £ le16et13/06 €D 14h-18h ) Libramont B M. Mainville

Reconnaitre les volailles, les labels, les habillages I wa21/05 €0 10h-16h #] Perwez Bl M. Mainville

Connaissance approfondie des pieces de viande de beeuf -

par un boucher restaurateur =55 Me 22/05 @ 14h-18h [®] Libramont Bl B. Gochel

Un menu tapas en 7 services =53 Lu 27/05 @ 1sh-18h [®] La Louviere Bl M. Hubaut

Les mises en bouche aux saveurs du monde =5 Ma 28/05 @® 1sh-18h (8 Prov. Brabant wallon il N. D'Haese

La cuisson sous vide en basse température =53 Ma 28/05 @ 1zh-18h ® Tournai B&l F Deroppe

Quelques plats frais d'até a base de fruits £ Me 29/05 @ 1sh-18h ) Jambes B M. Hubaut

La cuisine fusion entre Asie et Occident 53 Lu 03/06 @ 14h-18h ® spa B&l T. Bootawong « Thai Original Product»
Simple, bon et efficace : la Manon au chocolat blanc, au lait ou neir 53 Lu 03/06 @ 1zh-18h [ Jambes Bl M. Maes

La sculpture sur fruits et légumes £ Ma 04/06 @ 1sh-18h ®1 Philippeville Bl Y-Y Pan «Le bégonia Chinois»
Les différentes viandes de beeuf maturées £55 Ma 04/06 @ 1sh-18h (R Prov. Brabant wallon il B. Gochel et M. Mainville

Les tartares des grands chefs E= ma 04/06 €5 1sh-18h ® Jambes Bl F Deroppe

Les wecks 5 Lu10/06 D 1sh-18h ® Jambes Bl 0. Massart « 0" Concept»

Les desserts a l'assiette by Christophe Prunier et Coraline Zoumis £% Lu10/06 @ 1sh-18h ® Perwez Bl C. Prunier et C. Zoumis

Les tartares des grands chefs 73] Lu10/06 @ 1sh-18h [ saint-Ghislain B F Deroppe

Un menu traiteur en 5 services & Ma 1/os @ 1sh-18h ] Lessines Bl N.D'Haese

Les potages,consommés et crémes asiatiques ™ Ma 11/06 @ 1zh-18h [f] Libramont Bl Y-Y Fan «Le bégonia Chinois»
Les normes d'auto-controle et d’hygiéne =53 Me 24/01 @ ogh-16h #] Jambes Bl L. Ramelot «Qualiora Consulting»
Les normes d'auto-contréle et d'hygiéne £33 Me 20/03 @ oh-16h ® mons Bl L. Ramelot «Qualiora Consulting»
Les normes d'auto-contrdle et d'hygiéne £ Ma 16/04 @ 9h-16h i waterloo BEl L Ramelot «Qualiora Consulting»

Les normes d’auto-controle et d’hygiéne &3 Lu13/0s @ oh-16h ) spa B L. Van Vyve «CQS Horeca»



Salle et bar

Ameliorer la collaboration entre la cuisine et la salle

Barista : niveau 1

La Chine : le grand pays du thé

Histoire et évolution des styles de la biére belge

Les siphons pour le bar (cocktails)

Les accords vins et chocolat

Réussir des mocktails originaux

Associations biéres trappistes avec fromages et charcuteries
Les cocktails de legende issus de la prohibition

Les cocktails a la biére fruitée

La relation professionnelle et empathique du serveur vers le client :
de la prise de commande a l'addition

Les siphons pour le bar (les mocktails)

Les tendances mondiales des cocktails : mezcal et absinthe

Les cocktails a base d'extraction

La base de la communication au restaurant

La route des vins francais : Champagne (bulles francaises) : initiation

La route des vins francais : Champagne (bulles frangaises) :
perfectionnement

La route des vins francais : 'Alsace : initiation

La route des vins francais : 'Alsace : perfectionnement

Les siphons pour le bar (cocktails)

La route des vins francais : Cotes-du-Rhdne : initiation

La route des vins francais : Cotes-du-Rhone : perfectionnement

La route des vins francais : Cotes-du-Rhdne : perfectionnement suite
Les cocktails tiki et fumes

Les siphons pour le bar (cocktails)

E5 Lu2g/0
%= Ma 30/01
&5 Me 31/01
B Lu 05/02
B Ma 06/02
B Me 21/02
¥ me 20/03

) Me 27/03
] me 27/03
) Ma 02/04

=23 Ma 02/04

¥ Ma 09/04
B ve 10/04
B Lu1s/04
™) Ma 16/04
™) Ma 16/04

™ Ma 16/04
Y Ma 23/04
Y Ma 23/04

B Ma 21/05
B Ma 21/05
B Ma 21/05
E= Ma28/05
43 Lu 10/06

£55 Ma 11/06

@ 1zh-18h
@ 1zh-18h
@ 1sh-18h
@ 1sh-18h
@ 12h-18h
0 1zh-18h
5 1zh-18h
@ 1zh-18h
@ 1zh-18h
@ 1:h-18h

@ 1zh-18h
@ 1zh-18h
@ 1zh-18h
@ oh-17h30
@ 1sh-18h
@ 9h-12h

@ 13h30-17h30
@ 9h-13h
D 13h30-17h30
@ 1sh-18h
@ oh-13h
D 13h30-17h30
@ 13h30-17h30
@ 1&h-18h
@ 1sh-18h

] wavre

R Nivelles

] Jambes

[® Gembloux

[ Theux

] Gosselies

[#] verviers

[f] saint-Ghislain
i verviers

® Jambes

® spa
i®) Jambes
® Theux

Bl B. Brochard

Bl A Bortels « AB Consult HRC »
Bl C. Améry « Thé sur mesure»
Bl D. Blocteur «Dikkenek Beer»
B ). Parmentier

B V. Lidby «Tannat & Co»

Bl 5. Pezzoli

Bl D. Blocteur «Dikkenek Beer»
Bl F Baldan «Feel lippo»

Bl D. Gaert «Lantidote»

Bl E. Van Royen
Bl |. Parmentier

Bl £ Baldan «Feel lippo»

[f] Prov. Brabantwallon Bl F. Deroppe et E. Van Royen

#] Arlon
® Jambes

[ Jambes
[ Jambes
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i Peruwelz
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[# Jambes
[ Malmedy

BMl E.Van Royen
Bl C.Dessart «AB Consult HRC»
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B . Dessart «AB Consult HRC»
B& ). Parmentier
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Bl C. Dessart «AB Consult HRC»
Bl F Baldan «Feel lippo»

[ prov. Brabant wallon E&l ). Parmentier



